
Das Bäcker-Handwerk hat eine lange Tradition. Dabei ist es alles andere als  
altmodisch, sondern spannend und abwechslungsreich – nirgendwo gibt es 
so viele verschiedene Brote wie in Deutschland, da sind wir Weltmeister. Hier 
lernst du Handwerk vom Feinsten: Mit Phantasie und beherztem Anpacken 
erfährst du einen Beruf mit Zukunft, bei dem handwerkliches Können und  
modernste Technik Hand in Hand gehen. 

Was bieten wir Dir?
±	 Ein wirklich gutes Arbeitsklima mit nette  

Kollegen und Kolleginnen und einen  
modernen Arbeitsplatz

±	 Fortlaufende Schulungen und  
Weiterbildungsmöglichkeiten

±	 Weitere Karrierechancen für die Zukunft

Was solltest du mitbringen?
±	 Eine abgeschlossene Schulausbildung

±	 Verantwortliches Denken und Handeln

±	 Teamfähigkeit, Leidenschaft und Flexibilität

±	 Freude am Umgang mit Lebensmitteln

Was kannst du von uns lernen?
±	 Alles über die Zubereitung und Verarbeitung unterschiedlichster Backwaren

±	 Knowhow über die Arbeitsprozesse in der Backstube und Konditorei

±	 Handwerkliche Fähigkeiten im Umgang mit Teigen und Rohlingen

±	 Umgang mit fortschrittlichster Bäcker-Technik wie Öfen und Teigmaschinen

±	 Wissen über Hygiene und Sicherheit in der Lebensmittelindustrie

Es geht um Deine Zukunft - Gemeinsam backen wir das!

                   Wir bilden Dich aus: Werde Bäcker/in.

Trau’ dir was zu!
Bewirb’ dich jetzt.

Wenn du Interesse hast, sende uns 
einfach deine vollständigen Bewer-
bungsunterlagen an:

Bäckerei Heinemann GmbH & Co. KG
Alfred-Nobel-Str. 39-51 · 50169 Kerpen   
oder an:  info@baeckerei-heinemann.com

Wir freuen uns
auf Dich!

Die Bäckerei Heinemann ist ein Stück 
Kölner Tradition. Wir stehen seit über 
90 Jahren in der dritten Generation 
für besten Geschmack und höchste 
Qualität. Das schaffen wir nur mit 
Menschen, die unser Bäckerhandwerk 
mit Köpfchen, Herz und viel Leiden-
schaft betreiben. Vielleicht sollten wir 
uns kennenlernen.

Das verdienst Du:
1.150 3 im 1. Jahr

1.300 3 im 2. Jahr

1.600 3 im 3. Jahr
+ Mitarbeiterrabatt & Jobticket

––––
Plus Prüfungsbonus:
In der Zwischenprüfung:

500 3 für Note 1
250 3 für Note 2

In der Abschlussprüfung:
1.000 3 für Note 1
500 3 für Note 2

Komm’ ins Team!


